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» Les bliches glacées : 4/

La biche «Tiramisu®» créme glacée au café, mousse glacée au chocolat noir, gateau joconde imbibe
d'’Amaretto, créme glacée au mascarpene, riz soufflé au checolat noir,

La biche «Poire/chocolat & Yuzu» sorbet a lo poire, mousse glacée au yuzu, géteau joconde imbibé de
yuzu, sorbet au chocolat noir, riz souffle au chocolat noir,
Possibilité de réaliser catte bliche sans gluten et sans lactose (supplément de 4€),

La blche «Framboise & Mangue» serbet a la framboise. mousse glocge aux fruits de la passion, gateau
joconde, sorbet @ la mangue, riz soufflé ou chocolat noir.
Possibilité de réaliser catte bliche sans gluten et sans lactose (supplément de 4€),

La biche «Chataigne» créme glacee ¢ |a vanille de Madagascar, mousse glacée a la chataigne, gdteau
joconde imbibé de Grand Marnier, sorbet a la chataigne, riz soufflé au chocolat noir.

A partir de 2 blches achetées nous opérons une réduction de 5% sur l'ensemble des biches !l

* |Les verrines : |
* Les mystéres : 1/2

Socle meringue. créme glacée a la vanille de Madagascar, coeur caramel moelleux. enrobage aux éclats de
noisette.

* Les vacherins :

Meringue, créme glocée ¢ |la vanille de Madagascar/sorbet a la mangue OU creme ou lait a la pistache de
Bronte/sorbet framboise, décor chantilly et meringue.

* Les omelettes surprises (dites norvegiennes) :

Gateau joconde imbibé de Grand Marnier, insert mousse glacée aux fruits de la passion. créme glacée 4 la
vanille de Madagascar, meringue.,

* Les bonbons glacés : - -
Socle merlngue creme glacee a la vcmllie de Mudogasccr coeur noisette entiére torréfiée enrobée de
caramel crémeuy, le tout enrobé de chocolat, chocolat lacte ou chocolat blanc.

* Les macarons : )
Macarons (nature, sans colorant} garmture choco[nt cofe fmmborse citron, yuzu, ete,

+ Les pots de 550m| :

Pour composer une coupe ou fmre un trou normcnd
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atelier.flamant.rose.glaces@gmail.com
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